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(arbonara sa
‘s'pavogama u priutu

SASTO)CI:

+ 1 vrecica Talianetta tjestenine Carbonara
* Sparoge

* priut

* Ccrni papar

* mediteransko zacinsko bilje

Zagrijte pecnicu na 200 °C. Dok se pecnica zagrijava, operite Sparoge, osusite ih
te odstranite donji vlaknasti dio podanka. Kriske prSuta prereZite na pola i svaku
Sparogu omotajte polovicom kriske prsuta.

Omotane Sparoge poslazite na lim za pecenje oblozen papirom za pecenje

tako da krajnji rub kriSke prsSuta okrenete dolje kako bi se ,zapecatio”. Pecite u
pecnici zagrijanoj na 200°C 7-8 minuta. Sparoge zatim uz pomo¢ kista premafzite
masnocom koju je pustio prsut, zacinite ih paprom i mediteranskim zacinskim
biljem pa vratite u pecnicu na jos 7-8 minuta, dok ne omeksaju.

Dok se Sparoge omotane prsutom peku, pripremite Talianetta tjesteninu
Carbonara prema uputama na pakiranju.

POSLUZIVANJE:

Servirajte Talianetta tjesteninu Carbonara s nekoliko Sparoga u prsutu. Jedno
pakiranje Talianetta tjestenine Carbonara bit ¢e dovoljno za dvije osobe. Ako
kuhate za cijelu obitelj, samo prilagodite koli¢inu ovisno o broju okupljenih za
stolom i uZivajte u jako brzom, ali jako finom rucku ili veceri.
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