Mac'n'cheese sa
slavonskim twistom

SASTOJCI:

1 vrecdica Talianetta Mac'n'cheese
* kulen

* kruSne mrvice

* persin

Skuhajte Talianetta tjesteninu Mac'n'cheese prema uputama na

pakiranju. Trebat ¢e vam samo 10 minuta!

Nekoliko Snita kulena nareZzite na trake i prepecite na zagrijanoj tavi nekoliko
minuta. Dodajte dvije Zlice kruSnih mrvica i przite joS minutu, dvije dok kulen
postane hrskav, s kruSne mrvice zlatne boje.

POSLUZIVANJE:

Talianetta tjesteninu Mac'n'cheese pospite s przenim kulenom i krusnim
mrvicama kako biste ovom americkom klasiku dali zanimljivi slavonski twist! Na
kraju, dodajte malo nasjeckanog svjeZeg persina radi boje i svjeZine.
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