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SASTOJCI:

* 1 vrecica Talianetta Makaroni Napoletana
* svjeZi krastavac

* kiselo vrhnje

* svjezi kopar

* sol i crni papar

Skuhajte Talianetta Makarone Napoletana prema uputama na pakiranju za samo
5 minuta.

Dok se Talianetta Makaroni Napoletana kuhaju, uz pomo¢ mandoline za rezanje
povréa narezite krastavce na tanke ploske. Narezane krastavce pomijesajte s
kiselim vrhnjem, nasjeckanim svjezim koprom. Zacinite sa soli i crnim paprom po
vlastitom ukusu.

POSLUZIVANJE:
Brze i jednostavne Makarone Napoletana u finom umaku od rajcice posluZite uz
osvjeZavajucu salatu od krastavaca s vrhnjem i uzivajte u ljetnim okusima cak i

preuzeto sa:
premium.story.hr/usred_ljeta_talianetta
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