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Rezanci u umaku od

9ljiva uz dodatak
tartulate

SASTOJCI:

+ 1 vredica Talianetta rezanaca u umaku od gljiva
+ 2 Zlicice istarske tartufate

+ ekstra djevicansko maslinovo ulje

* parmezan

Skuhajte Talianetta rezance u umaku od gljiva prema uputama na pakiranju.
Nakon samo 5 minuta, vasi Talianetta rezanci u umaku od gljiva bit ¢e gotovi.
Nakon kuhanja, u rezance u umaku od gljiva umijeSajte dvije ZliCice istarske
tartufate i uzivajte u klasicnom mirisu i okusu istarske kuhinje.

POSLUZIVANJE:

Aromanti¢ne rezance u umaku od gljiva i tartufate prelijte s malo vrhunskog
maslinovog ulja. Na kraju, nemojte zaboraviti dodati malo svjeZze naribanog
parmezana.

preuzeto sa:
premium.story.hr/usred_ljeta_talianetta




